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Cremiges Gelato aus Italien: RivaReno
eröffnet in München!

München begrüßt mit RivaReno und Il Gelato Italiano neue
Eisdielen, die italienisches Gelato und kreative Sorten

anbieten.

Klenzestraße, 80339 München, Deutschland - Die Eissaison
in München könnte nicht aufregender starten! Am 18. Juni 2025
eröffnete das traditionell italienische Eiscafé RivaReno seine
erste Filiale in Deutschland – und zwar in der Klenzestraße.
Bekannt für sein besonders cremiges Gelato, setzt RivaReno auf
höchste Qualität und klassische italienische Rezepte. Die neue
Inhaberin, inspiriert durch einen Familienurlaub in Florenz,
brachte das Konzept nach München, nachdem sie von der
Qualität des Eises regelrecht begeistert war. Für alle
Eisliebhaber in der Stadt ein Grund mehr, mal vorbeizuschauen –
hier ist Genuss garantiert! Merkur berichtet dazu.

Doch RivaReno ist nicht der einzige Neuzugang in der

https://www.merkur.de/lokales/muenchen/video-deutschland-neue-eisdiele-muenchen-rivareno-eis-gaertnerplatz-zr-93788489.html


Münchener Eiskultur. In der Bayerstraße 15, ganz in der Nähe
des Hauptbahnhofs, hat „Il Gelato Italiano“ eröffnet – die fünfte
Filiale dieser Kette in München. Zwischen Pizza Hut und C&A
bietet das Eiscafé eine breite Auswahl von rund 40 Eissorten.
Hier kommen sowohl Liebhaber klassischer Sorten wie Vanille
und Erdbeere auf ihre Kosten, als auch diejenigen, die es etwas
ausgefallener mögen, wie beim Cioccolata al Peperocino oder
dem köstlichen Rocher. Die komplett öffnende Fensterfront sorgt
für einen direkten Zugang zur Eistheke, und auch draußen auf
dem Bürgersteig laden Sitzmöglichkeiten zum Verweilen ein. 
Ganz München hat dazu mehr Informationen.

Die Trends der Eisdielen

In der Welt der Eisdielen tut sich einiges, und das hat auch die
Geschmäcker der Verbraucher beeinflusst. Laut einer Erhebung
von Leadersnet wurden die besten Eisdielen Deutschlands für
2025 ermittelt, basierend auf über 100.000 Stimmen aus der
Community. Kriterien wie Sortenvielfalt, Qualität, Ambiente und
Service spielten dabei eine entscheidende Rolle. Zwei besondere
Eissorten in diesem Jahr sind „Strauss“, eine kreative Mischung
aus Himbeere und rosa Pfeffer, und „Halleluja“, eine
Kombination aus gerösteter Haselnuss und Venezuela-
Schokolade. Die Innovationskraft in den Eisdielen zeigt sich auch
in ausgefallenen Kreationen, wie Basilikum-Zitrone oder
Ziegenfrischkäse-Honig.

In Bayern haben es einige Eiscafés in die Top-Liste geschafft,
darunter unter anderem La Dolce Vita, der verrückte Eismacher
und Ballabeni Icecream. Die lokale Eiskultur legt zunehmend
Wert auf Nachhaltigkeit, indem viele Betriebe auf regionale
Zutaten und hausgemachte Rezepturen setzen. Auch essbare
Löffel und kompostierbare Becher sind im Kommen.

Es bleibt spannend, welche Eiskreationen und Konzepte die
Kunden in den kommenden Monaten erfreuen werden. Mit
Neuheiten wie RivaReno und Il Gelato Italiano setzt München
nicht nur auf Genuss, sondern auch auf ein wachsendes

https://www.ganz-muenchen.de/gastro/restaurants/cafe/eiscafe_eisdiele/il_gelato_italiano/bayerstrasse.html
https://www.leadersnet.de/news/90100,beste-eisdielen-2025-in-deutschland.html


Bewusstsein für Umwelt und Qualität. Na dann, viel Vergnügen
beim Eiskosten!
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Besuchen Sie uns auf: nag-bayern.de
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