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Café Buur: Trend-Hotspot fur Brunch-
Fans o6ffnet in Munchen!

Café Buur eroffnet in Minchen mit kreativem Brunch-
Konzept. Entdecken Sie die kulinarischen Highlights und
Einflisse aus Kolin!

Nachrichten AG

—— d

—

Munchen, Deutschland - Das bunte Treiben in der Munchner
Gastronomieszene hat kurzlich Zuwachs bekommen: Ende Mai
2025 eroffnete das Café Buur aus Koln einen neuen Standort in
der Feilitzschstralle. Das Konzept des Cafés hat sich rasch einen
Namen gemacht und wird vor allem wegen seines gehypten
Brunch-Angebots geschatzt. Der Standort in Munchen teilt sich
die Flache mit der beliebten Hamburgerei, die ab dem Abend
die Kontrolle Gbernimmt.

Das Café Buur hat seinen Erfolg in Kdln auch der Unterstutzung
durch Influencer zu verdanken, die das umfangreiche Brunch-
Konzept in den sozialen Medien promoteten. Die Speisen sind so
gestaltet, dass sie nicht nur kostlich sind, sondern auch perfekt
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far Instagram geeignet — ein cleveres Marketinginstrument in
der heutigen Zeit. Bis zum Nachmittag prasentiert das Café eine
Vielzahl an kreativen Brunch-Kreationen, die wahrlich zum Teilen
animieren.

Brunch mit Stil und einem Hauch von
Nachhaltigkeit

Der Brunch begeistert durch eine Mischung aus ansprechenden
Gerichten, die sowohl den Gaumen als auch das Auge erfreuen.
Viele Gaste schatzen es zudem, dass das Café groRen Wert auf
die Prasentation der Speisen legt. Dies passt zu den aktuellen
gastronomischen Trends, bei denen gut aussehende Speisen in
sozialen Medien gerade hoch im Kurs stehen. Ganz im Sinne der
Nachhaltigkeit, die bei 82 % der Gastronomiebetriebe eine Rolle
spielt, legt das Café auch Wert auf regionale Produkte.

Die gastronomische Landschaft in Deutschland hat sich in den
letzten Jahren stark verandert. Zahlen zeigen, dass im
September 2023 die Zahl der in der Gastronomie Beschaftigten
noch um 6,7 % unter dem Niveau von 2019 lag.
Gastronomiebetriebe haben sich jedoch erholt, und das Café
Buur kénnte in dieser aufstrebenden Umgebung ein gutes
Geschéaft machen, wahrend viele neue
Gastronomieunternehmen Schwierigkeiten haben, zu bestehen.

Ein Blick auf die Branche

Die Gastronomie in Deutschland bleibt ein wichtiger
Wirtschaftsfaktor, der kulturelle Vielfalt widerspiegelt.
Statistiken zeigen, dass die Branche im Jahr 2021 insgesamt
50,1 Milliarden Euro Umsatz erzielte. Bereits 75 % des Marktes
werden von unabhangigen Betrieben dominiert, was darauf
hindeutet, dass Konzepte wie das von Café Buur auf fruchtbaren
Boden fallen.

Besonders geschatzt werden in der Gastronomie auch gesunde



Ernahrungsoptionen, wobei sich 25 Millionen Deutsche ab 14
Jahren fur eine gesunde Lebensweise interessieren. Dieser Trend
kénnte das Brunch-Angebot von Café Buur zusatzlich férdern.
Gesundes Essen und ansprechendes Design kommen bei den
Gasten gut an und kdnnten den Neueinsteiger in Muinchen in die
Hohe schnellen lassen.

Das Café Buur ist also nicht nur ein neuer Ort fur Brunch-
Liebhaber, sondern auch ein interessantes Beispiel fur die
Herausforderungen und Chancen, die die Gastronomie in der
heutigen Zeit bietet. Mit einem gelungenen Konzept, einem
attraktiven Standort und einer starken Markenpréasenz hat das
Café das Potenzial, sich in der abwechslungsreichen Munchner
Gastronomielandschaft festzusetzen.
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